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Laboratorio de Química de alimentos 

Unidad 1. Actividad 3. 

 

 

Guía de evaluación sobre los métodos de separación de mezclas en eventos 

de impacto al medio ambiente. 

 

Característica a evaluar Puntos 

Documento elaborado en Google Drive. 1 

Entregó la presentación electrónica o infografía. 1 

Incluye información sobre los métodos físicos de separación y 
en qué consisten. 

2 

Incluye los métodos físicos revisados en el artículo sobre 
métodos de limpieza de un derrame de petróleo. 

2 

Indica cuál sería la técnica más eficiente y cómo se lleva a cabo. 1 

Indica una técnica alternativa. 1 

Incluye los métodos físicos de separación revisados en el 
artículo sobre limpieza de un derrame de petróleo. 

1 

Presentación del trabajo y participación en la discusión en 
plenaria. 

1 

Total 10 

 

 

 


